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Sri Lanka 

Geleia de coco

Produto proveniente de agricultura biológica.

Modo de Utilização:

Valores nutricionais médios (por 100g):
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Alérgenos: 

Cereais com glúten ausente Leite e derivados ausente

Crustáceos ausente Aipo ausente

Ovos ausente Mostarda ausente

Peixe ausente Sementes de sésamo ausente

Amendoins ausente Tremoço ausente

Frutos de casca rija ausente Moluscos ausente

Soja ausente

Sulfitos e Dióxido de 

Enxofre ausente

Conservação: Conservar em local seco, fresco e ao abrigo da luz solar.

Consumir de preferência antes do fim de: ver data impressa na embalagem (2 anos após produção).

Embalagem:

uni caixa palete

Unidades (un) 1 12 -

Altura (cm) 9 14 -

Largura (cm) 6,5 15 -

Profundidade (cm) 3,25 32 -

Peso Líquido (kg) 0,2 2,4 -

Distribuição:

Empresa: Equanto, Intercâmbio Comercial e Industrial SA

Morada: Polypark – Núcleo Empresarial de Arruda dos Vinhos

Estrada Quinta de Matos,nº 4, Bloco D – Armazém D01

2630-179 Arruda dos Vinhos

Contactos: Telefone: 00 351 263 977 250 | Fax: 00 351 263 977 259

Site: www.origensbio.pt

Email: equanto@equanto.pt

Sistema de controlo CE: ECOCERT PORTUGAL - PT-BIO-02 Data Atualização: 11/01/2019

Armazenamento:

FICHA DE ESPECIFICAÇÃO DE PRODUTO

Ingredientes:

Descrição do Produto:

ORIGENS BIO GELEIA DE COCO                                                    

200 g
Nome:

País de Origem:

Proteína (g)

Energia (kcal)

Energia  (kJ)

Sal (g)

Lípidos (g)

dos quais ácidos gordos saturados (g)

Fibra (g)

dos quais açucares (g)

Hidratos de Carbono (g)

A geleia de coco de produção biológica Origens Bio é um adoçante natural e refrescante para uma alimentação variada e saudável.

Utilizar em substituição do açúcar em produtos de pastelaria, biscoitos, bolachas ou apenas a acompanhar pão ou tostas.

http://www.origensbio.pt/

