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	Ficha Técnica
Ketchup FIT
	DS-17.13



1. Descrição do Produto
Produto ketchup light, sem açúcar, cor vermelha atraente. Aroma a tomate e especiarias. Na boca revela cremosidade e uma doçura bem integrada, com perfil sensorial de especiarias, sabor profundo e muito agradável.
2. Ingredientes
Ingredientes: água, concentrado de tomate, tomate em pó, sal, amido modificado,  regulador de acidez (ácido láctico), vinagre, estabilizador (goma xantana), cebola em pó, aroma natural, especiarias, conservante (sorbato de potássio), edulcorante (sucralose). Pode conter vestígios de aipo, ovo, mostarda e glúten
3. Nome e Contacto do Produtor
Fábrica de Alimentos Guadiana, Lda.

Quinta de Santo António, Ap. 17 7860-353 Moura

T: (+351) 285 252 639 / F: (+351) 285 253 303

E-mail: geral@alimentosguadiana.com / Web: www.alimentosguadiana.com
4. Características Organoléticas
Aspeto: Cremoso
Cor: Vermelha
Aroma: Tomate e especiarias

Sabor: Doce e especiarias
5. Características Analíticas (Valores médios/100g de produto)
	Características físico-químicas
	Limites

	pH
	3.30 – 3.80

	Determinação da Humidade
	50 - 60%

	Determinação do Índice de Peróxidos
	Máx. 12 meq/Kg

	Determinação de Acidez (expressa em ácido acético)
	Min. 0,2%

	Determinação de Cloretos (expressa em NaCl)
	Máx. 3%


6. Características Microbiológicas
	Características Microbiológicas
	Limites

	Contagem de m.o. a 30ºC
	<1 x 104 

	Pesquisa de Coliformes
	≤1 x 10 ufc/g

	Pesquisa de esporos de Clostrídios Sulfito-redutores
	≤1 x 10 ufc/g

	Pesquisa de Salmonella
	Ausente em 25g

	Contagem de Leveduras
	≤1 x 10 ufc/g 

	Contagem de Staphilococcus aureus
	≤1 x 102 ufc/g 

	Contagem de Bolores 
	<1 x 10 ufc/g 

	Contagem de Listeria monocytogenes
	<1 x 102 ufc/g 

	Contagem de Lactobacillus
	< 10 ufc/g


7. Informações Nutricionais

	Informações Nutricionais Médias
	100g

	Energia
	129 kJ

	
	30 kcal

	Proteínas
	<1.0 g

	Hidratos de Carbono
	6 g

	· dos quais Açúcares
	2.7 g

	Lípidos
	<0.5 g

	· dos quais Saturados
	<0.5 g

	Fibra
	3 g

	Sal
	1.6 g


* Os valores de DDR (dose diária recomendada) representam uma referência para a ingestão diária de nutrientes de um adulto médio. Consoante o sexo, idade e actividade corporal, as necessidades individuais de nutrientes podem ser maiores ou menores.
8. Contaminantes
Os teores residuais de pesticidas e micotoxinas obedecem aos limites máximos fixados na legislação aplicável.
9. Validade
O tempo de vida útil do produto é 14 meses.

Localizado no frasco (Val: mês/ano).
10. Lote
L seguido do ano e do dia do calendário Juliano. Localizado no frasco.

11. Instruções de Utilização

É utilizado diretamente sem sofrer qualquer processo culinário.

12. Condições Ideais de Armazenamento
Conservar em local seco e fresco ao abrigo da luz solar. Depois de aberto conservar no frigorífico.
13. Unidade de venda
	Quantidade Nominal
	EAN
	Descrição de Embalagem

	290ml
	5604640005903
	Frasco PP com tampa branca


14. Unidade de Transporte
	Quantidade Nominal
	Descrição do Pack
	Nº de frascos/ tabuleiro
	Disposição dos frascos

	290ml
	Pack com filme retratil
	12
	Vertical


15. Paletização
Palete: Tipo Europa (120x80).

	Quantidade Nominal
	Nº de Caixas por palete

	290ml
	114


16. Características Organolépticas/ Físico - Químicas
	Teste
	Lab.(I)
	Frequência

	Aspeto
	I
	Por lote

	Cor
	I
	Por lote

	Aroma
	I
	Por lote

	Sabor 
	I
	Por lote

	pH 
	I
	Por lote

	Densidade
	I
	Por lote
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